
 
 
  
 
 

„echt. gut essen.“  
Menü und Weinkarte 

07.05 – 11.05.2024 
 

5 / 8  G Ä N G E  M E N Ü  W E I N B E G L E I T U N G  

G R U S S  
A U S  D E R  K Ü C H E  

2 0 1 6  B L A N C  D E  B L A N C  
B R U T  N A T U R E  

W eingut W es zeli 
Langenlois , Kamptal,  Ö sterreich  

R O T E  R Ü B E N  V O M  G R I L L  
M I T  B U R R A T A  

gerö steten Haselnüs s en - Eis enkraut 
 

2 0 2 0  C H A R D O N N A Y  
„ C A S T E L  R I N G B E R G “  

Aziend a Agrico la Elena W alch 
Alto Adige, Italien 

K A L T E  M A N D E L - K N O B L A U C H  
S U P P E  

Pfeffer – To maten - Kais ergranat 
 

2 0 2 2  N E U B U R G E R  „ B E T O N T “  
W eingut M arku s Altenbu rger 

Jois , Burgenland  
 

M A R C H F E L D E R  S P A R G E L  
Räucherfisch K nöd el - Hybridkaviar 

Schnittlauch Öl 
 

2 0 1 8  F U R M I N T  „ F A L U “  
W eingut Nad or 

Vaskeresztes, Sopron, U ngarn 
 

Z A N D E R  W I L D F A N G  
Pastinaken Püree – Verju s  Sauce 

W ild Kräuter 
 

2 0 2 1  „ R O S S J - B A S S “  
W eingut A ngelo G aia  

Lange, Italien  
 

M A I B O C K  M I T  D A T T E L N  
Sellerie Püree – G ermknö del 

 

2 0 1 6  V O S N E  R O M A N E E   
V I L L A G E  

Dom aine Daniel Rio n & Fils  
Côte d e N uits, Bou rgogne, Frankreich  

M A N G O  S A L A T  
Fru chtigem Olivenö l – Joghurt So rbet 

 

 

P A V L O V A  
Vanillecrem e – Rhabarber – Erdbeeren 

Szechuanpfeffer 
 

M O Ë T  &  C H A N D O N  I C E  I M P E R I A L  
Champagne M oët & Chandon 

Épernay, Champagne, Frankreich  
 

Z W E I E R L E I  
B L A U S C H I M M E L K Ä S E  
Sangria Birnen – G erber S umach 

 

T A Y L O R S  P O R T  T A W N Y  
2 0  Y E A R S  

Taylor Flad gate & Yeatman 
Duro, Po rtugal  

 
Überraschungsmenü in 5 Gängen Euro 139 

Menü in 8 Gängen Euro 179 
Getränkebegleitung Euro 144 

Alkoholfreie Getränkebegleitung Euro 88 

 


